ANTIPASTI

Mille Foglie di Zucchine con ’

Provola e Pomodorini Confit

N 7 9
Baccala Mantecato

1
Crostino di Petto d'Oca affumicato

9
Nervetti con Cipolla e Peperoni

PRIMI

1
Pappardelle con Gamberi e Zucchine

Risotto alle Erbette di Primavera’

Tortelloni Natalia

Gnocchi al Burro e Semi di Papavero

Zuppa del giorno

3

2

12€

14€

13€

1€

13€

13€

14€

13€

10€

SECONDI

Costicine di Maiale all’Arancia 7

Tagliata di Cuberoll con Rucola e
scaglie di Grana

Vitello Tonnato 3 4

7
Coscette di Coniglio con Timo e Zafferano

CONTORNI DI STAGIONE

Patate al forno7

Patate Fritte '
Verdure Grigliate 7

Verdure saltate al tegame 7

DOLCI FATTI IN CASA

Baba al Rum con Chantilly e Fragole Fresche °’

Semifreddo al pistacchio cremoso?® 78

Tiramisu ' 37

Créme Brulee 37

Coperto

PER QUALSIASI INFORMAZIONE SU SOSTANZE E ALLERGENI| E POSSIBILE CONSULTARE L’APPOSITA DOCUMENTAZIONE CHE VERRA FORNITA, A RICHIESTA, DAL PERSONALE IN SERVIZIO.

18€

24€

17€

16€

5€

5€
6€

6€

6€

6€

6€

6€

2,5€
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